
 

Château Clos Fourtet 
 
 

Les Revues de Presse : Millésime 2001 
 
 
 
 
Decanter :   June 2002     
 

Dense, subded nose with a hint of black cherry, lovely texture and weight, fine tannins 
with grip on the finish. A very attractive wine. 

 
 
 
The Wine Advocate : Apr. 2004 note : 91 

Another up and coming estate in the St Emilion firmament 
thanks to a new owner, the 2001 Clos Fourtet appears to be 
even better than the 2000. Aromas of blackberries, camphor, 
and sweet toasty oak emerge from this medium to full-
bodied, heady, seductive, rich, luscious St Emilion. Loaded 
with fruit and extract, there is not a hard edge to be found 
in this beautifully textured, plump, sexy offering. Enjoy it 
over the next 12 – 14 years. 

 
 
La Revue du Vin de France Septembre 2004    

Nez épicé, profond, fumé et racé. Bouche tendre, 
développant en finesse une jolie sève, avec une fraîcheur 
finale plein de classe. Millésime réussi.  

 
 
 
CARNETS DE DEGUSTATION    Février 2005 note : 8,5  

Philippe Cuvelier achète le château en 2001 et engage 
immédiatement Stéphane Derenecourt. Le vignoble de 19 
hectares se répartit en deux parties : 14 hectares dans le Clos 
et 5 hectares à côté de Fonroque (nettement moins bon, 
jamais assemblé dans le grand vin depuis l’arrivée de 
Stéphane). 
Avec le travail de fond effectué, très vite, la qualité a fait un 
bond prodigieux. Clos Fourtet reprend pleinement son statut 
de premier cru qui aurait pu être contesté. 
Doté d’une robe grenat, le 2001 se présente avec un nez 
intense et raffiné, avec de la mûre, des épices fines et une 
pointe de moka. La bouche dense présente un beau milieu de 
bouche très équilibré. Le vin possède de la classe, les tannins 
sont superbes, l’ensemble est long et aérien avec une grande 
finale fraîche. Un vin magnifique d’élégance et d’équilibre. 

 


